


BEBIDAS  DRINKS  BEGUDES BOISSONS

C O C K T A I L S

MOJITO DIPLOMÁTICO ...................................... 15
Ron Diplomático 12 años, menta, lima, azúcar, soda
Diplomático 12-year-aged rum, mint, lime, sugar, soda
Ron Diplomático 12 anys, menta, llima, sucre, soda
Rhum Diplomatico 12 ans d’âge, menthe, citron vert, sucre, soda

MOJITO CLÁSICO / FRESA / FRUTA DE LA PASIÓN .....13,95
Ron Bacardi, menta, lima, azúcar, soda
Bacardi rum, mint, lime, sugar, soda
Ron Bacardi, menta, llima, sucre, soda
Rhum Bacardi, menthe, citron vert, sucre, soda

PIÑA COLADA ................................................... 14
Ron Bacardi, zumo de piña, vainilla, piña fresca, coco
Bacardi rum, pineapple juice, vanilla, fresh pineapple and coconut
Ron Bacardi, suc de pinya, vainilla, pinya fresca, coco
Rhum Bacardi, jus d’ananas, vanille, ananas frais, noix de coco

JACK SMASH ................................................ 13,95
Jack Daniels, zumo de limón, puré de maracuyá, jarabe  
de azúcar, menta
Jack Daniels, lemon juice, passion fruit purée, sugar syrup, mint
Jack Daniels, suc de llimona, puré de maracujà, xarop de sucre, menta
Jack Daniels, jus de citron, purée de fruit de la passion, sirop de sucre, menthe

1800 MARGARITA ........................................ 14,50
Tequila 1800 Silver, zumo de lima, jarabe de azúcar, triple  
seco, sal. 
1800 Silver Tequila, lime juice, sugar syrup, triple sec.
Tequila 1800 Silver, suc de llima, xarop de sucre, triple sec. 
Téquila 1800 Silver, jus de citron vert, sirop de sucre, Triple sec. 

FROZEN MARGARITA /CLÁSICO / FRESA ...... 13,95
Tequila José Cuervo, triple seco, zumo de limón, jarabe de azúcar
Jose Cuervo tequila, triple sec, lime juice, sugar syrup
Tequila José Cuervo, triple sec, suc de llimona, xarop de sucre
Téquila José Cuervo, Triple sec, jus de citron, sirop de sucre

FROZEN DAIQUIRI ........................................ 13,95
Ron Bacardi, zumo de lima, puré de fresa casera (opción  
clásico con lima)
Bacardi rum, lime juice, homemade strawberry purée (classic option 
with lime)
Ron Bacardi, suc de llima, puré de maduixa casolà (opció clàssica 
amb llima)
Rhum Bacardi, jus de citron vert, purée de fraises maison (option 
classique au citron vert)

MOSCÚ MULE .................................................... 15
Vodka Grey Groose, zumo de lima, ginger beer
Grey Groose vodka, lime juice, ginger beer
Vodka Grey Groose, suc de llima, ginger beer
Vodka Grey Groose, jus de citron vert, ginger beer

SPICY MANGO ............................................. 13,95
José Cuervo reposado, puré de mango, ginger beer, limón, jarabe de 
azúcar y salsa picante.
José Cuervo Reposado, mango purée, ginger beer, lemon, sugar syrup 
and spicy sauce.
José Cuervo Reposado, puré de mango, ginger beer, llimona, xarop de 
sucre i salsa picant. 
José Cuervo Reposado, purée de mangue, ginger beer, citron , sirop de sucre et 
sauce piquante.

BERRY EXPLOTION ............................................ 14
Gin Bombay Dry, cava, zumo de limón, puré de cereza
Bombay Dry Gin, cava, lemon juice, natural cherry purée
Gin Bombay Dry, cava, suc de llimona, puré de cirera
Gin Bombay Dry, cava, jus de citron, purée de cerise

PASSION HURRICANE .................................. 13,95
Ron Bacardi, zumo de piña, puré de maracuyá, limón
Ron Bacardi, pineapple juice, passion fruit puree, lemon
Ron Bacardi, suc de pinya, puré de maracuià, llimona
Ron Bacardi, jus d’ananas, purée de fruit de la passion, citron

SUNSET FLOW ................................................... 14
Mezcal 400 Conejos, puré de cereza, zumo de piña, limón, y jarabe de azúcar
Mezcal 400 Conejos, cherry puree, pineapple juice, lemon, and sugar syrup
Mezcal 400 Conejos, puré de cirera, suc de pinya, llimona i xarop de sucre
Mezcal 400 Conejos, purée de cerise, jus d’ananas, citron et sirop de sucre



BEBIDAS  DRINKS  BEGUDES BOISSONS

L I C O R E S

JÄGERMEISTER .................................. 4,65 / 8,5 
BAILEYS ..............................................4,65 / 8,5
LIMONCELLO .......................................... 4 / 6,8
ORUJO DE HIERBAS ................................ 4 / 6,8
Digestive herbal liqueur Airguardent d’herbes Liqueur d’herbes 

C E R V E Z A S

MS L

V I N O
WINE

D.O. CAVA ......................................... 5,85 / 26,5
ANAHITA (Brut Nature Reserve)
D.O. CAVA ARS COLLECTA ......................  - / 60
Grand Rosé Reserva

D.O. Rueda ....................................... 5,25 / 26
LADIVINA - 100% Verdejo
D.O. RÍAS BAIXA ....................................  - / 35
Miña Ruliña - 100% Albariño
DOCA RIOJA ............................................3 / -
Viñas Altas

D.O. Penedés .................................... 5,25 / 26
Nuit&Mambo - Pinot Noir Rosé
DOCA RIOJA ........................................... 3 / -
Viñas Altas

D.O. Terra Alta - ECO ......................... 5,25 / 26
La Bárbara - Garnacha Tinta Peluda, Syrah
D.O. Ribera del Duero ............................  - / 29,5
Viña Gornaz Crianza - 100% Tempranillo
D.O. Jeréz ............................................... 3 / -
Viñas Altas

Moscatel................................................  3 / -

ESPUMOSOS SPARKLING ESPUMÓS MOUSSEUX

BLANCO WHITE BLANC BLANC

ROSADO ROSÉ ROSAT ROSÉ

TINTO RED NEGRE ROUGE

DULCE SWEET WINE VI DOLÇ VIN DOUX 

*

*

*

*

*

N U E S T R A  S A N G R Í A  ( 1 L )

SANGRÍA DE VINO TINTO ................................. 25
Con naranja, limón y aroma mediterráneo
With orange, lemon and mediterranean notes
Amb taronja, llimona i aroma mediterrani
Orange, citron et arôme méditerranéen

 
SANGRÍA DE VINO BLANCO ............................. 25
Con naranja, limón, frutos del bosque y toques de vainilla
With orange, berries, and hints of vanilla
Amb taronja, fruits del bosc i tocs de vainilla
Orange, fruits des bois et touches de vanille 
 
SANGRÍA DE CAVA ......................................... 27,5
Con piña, naranja y puré de fresa
With pineapple, strawberry and orange
Amb pinya, taronja i puré de maduixa
Ananas, fraise et orange

C O M B I N A D O S  
LONG DRINKS

+REFRESCO SODA 1,50 +RED BULL 2,50

CADA BOTELLA INCLUYE 12 REFRESCOS 
EACH BOTTLE INCLUDES 12 SODAS 

CADA AMPOLLA INCLOU 12 REFRESCOS 
CHAQUE BOUTEILLE COMPREND 12 BOISSONS FRAÎCHES

V E R M U T  Y  A P E R I T I V O S

MARTINI FIERO SPRITZ (martini Fiero, cava, soda) 8,95
CAMPARI SPRITZ (campari, cava, soda) ............. 8,95
MARTINI ROSSO .............................................. 5,8
MARTINI BIANCO ............................................. 5,8

G I N  &  T O N I C

BOMBAY SAPPHIRE, TWIST DE LIMÓN ........... 13,5
Bombay Sapphire, lemon twist

HENDRICK’S, CARPACCIO DE PEPINO ............... 15
Hendrick´s, cucumber carpaccio
ROKU, TWIST DE LIMA ................................... 13,5
Roku, lime twist

GIN MARE, PIMIENTA ROSA .............................. 15
Gin Mare, pink pepper

TODOS SERVIDOS CON TÓNICA SCHWEPPES PREMIUM
ALL SERVED WITH PREMIUM SCHWEPPES TONIC

TOTS SERVITS AMB TÒNICA SCHWEPPES PREMIUM
SERVIS AVEC DU SCHWEPPES PREMIUM TONIC

HEINEKEN ......................................  3 /  4,5 / 7,5
CLARA ...........................................  3 /  4,5 / 7,5
HEINEKEN 0% ALCOHOL .................   - /  4,25 /  -
CRUZCAMPO ESPECIAL SIN GLUTEN ... - /  5,5 / - 
CRUZCAMPO GRAN RESERVA  ........... - /  5,5 / -
DESPERADOS ...................................  -/  5,5 / -

WHISKEY
Bushmills .....................................  4,75 / 9,5 / 11
Jack Daniel´s ..............................  6,25 / 12,5 / 14

RON 
Bacardi ......................................  4,75 / 9,5 / 11
Brugal ............................................  5 / 11 / 12,5
Diplomático Reserva Excl. (12 años) .. 6,25 / 12,5 / 14

TEQUILA Y MEZCAL
José Cuervo Reposado ..................  4,75 / 9,5 / 11
Tequila 1800 Silver ...........................  5 / 11 / 12,5
Mezcal 400 Conejos .....................  6,25 / 12,5 / 14 

VODKA
Grey Goose ................................  6,25 / 12,5 / 14 
Stolichnaya .................................  4,75 / 9,5 / 11 
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S M O O T H I E S
DISPONIBLE CON LECHE DE AVENA

AVAILABLE WITH OAT MILK
DISPONIBLE AMB LLET DE CIVADA

DISPONIBLE AVEC DU LAIT D’AVOINE

COCO LOCO ................................................... 7,75
Piña, plátano, vainilla, coco y leche
Pinneaple, banana, vainilla, coconut and milk
Pinya, plàtan, vainilla, coco i llet
Ananas, banane, vanille, noix de coco et lait

CRAZY & WILD ............................................... 7,75
Plátano, fresa y leche
Banana, strawberry and milk
Plàtan, maduixa i llet
Banane, fraise et lait

L I M O N A D A  D E  L A  C A S A  Y 
Z U M O S  N A T U R A L E S
HOMEMADE LEMONADE AND FRESH JUICES
LLIMONADA DE LA CASA I SUCS NATURALS 

LIMONADE MAISON ET JUS NATURELS

LIMONADA .........................................  - / 5,75 /16,9
Casera con menta y jengibre
Homemade lemonade with mint and ginger
Llimonada casolana amb menta i gingebre
Limonada maison à la menthe et au gingembre 
 
ZUMO DE NARANJA ..........................    4 / 5,75 /  -
Orange juice Suc de taronja Jus d’orange 

ZUMO DE FRUTA DE TEMPORADA  .....  - / 7,5 /  -
Seasonal fruit juice Suc de fruita de la temporada  
Jus de fruits de saison

Z U M O S  -  C O L D  P R E S S E D
COLD PRESSED JUICES SUCS COLD PRESSED JUS COLD PRESSED

DETOX BE STRONG .............................................. 5
Naranja, manzana, zanahoria
Orange, apple, carrot
Taronja, poma, pastanaga
Orange, ponme, carotte
 
MANGO, FRUTA DE LA PASIÓN ........................... 5
Mango, naranja, plátano, maracuyá
Mango, orange, banana, passion fruit
Mango, taronja, plàtan, maracujà
Mangue, orange, banane, fruit de la passion

LATTE  ............................................................. 5,25
Espresso y leche Espresso and milk Espresso i llet Espresso et lait 
 
FRAPPE LATTE ................................................. 6,25
Batido de espresso, jarabe de azúcar, hielo y leche
Espresso smoothie, sugar syrup, ice and milk
Batut d’espresso, xarop de sucre, gel i llet
Espresso, sirop de sucre, glace et milk-shake

BAILEYS FRAPPE ............................................... 8,5
Batido de espresso, jarabe de azúcar, hielo, leche y Baileys
Espresso smoothie, sugar syrup, ice, milk and Baileys
Batut d’espresso, xarop de sucre, gel, llet i Baileys
Espresso, sirop de sucre, glace, milk-shake et Baileys 
 
FREDDO SHAKERATO ..................................... 5,25
Doble espresso, jarabe de azúcar 
Double espresso, sugar syrup 
Doble espresso, xarop de sucre 
Doble espresso, sirop de sucre 
 
ESPRESSO MARTINI ........................................... 10
Espresso, vodka, kahlua, jarabe de azúcar 
Espresso, vodka, kahlua, sugar syrup 
Espresso, vodka, kahlua, xarop de sucre
Espresso, vodka, kahlua, sirop de sucre 
 
CHOCOLATE CALIENTE CON LECHE ................. 4,95
Hot chocolate with milk 
Xocolata calenta amb llet
Chocolat chaud au lait

R E F R É S C A T E

REFRESCOS DE SODA  .................................   2,5
REFRESCOS .................................................   3,9
PERRIER ......................................................   3,9
GINGER BEER .............................................   4,95

C A F É S

M O C K T A I L S  0 %  A L C O H O L
ALCOHOL-FREE MOCKTAILS
MOCKTAILS 0% ALCOHOL

MOCKTAILS AVEC 0% D’ALCOOL

FREE LEMON MULE .............................................. 9
Zumo de limón, azúcar, menta, ginger beer
Lemon juice, sugar, mint, ginger beer
Suc de llimona, sucre, menta, ginger beer
Jus de citron, sucre, menthe, bière au gingembre 

VIRGIN COLADA ................................................. 9
Zumo de piña, vainilla, piña fresca, coco
Pineapple juice, vanilla, fresh pineapple, coconut
Suc de pinya, vainilla, pinya fresca, coco
Jus d’ananas, vanille, ananas frais, noix de coco
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D E S A Y U N O S
BREAKFAST ESMORZARS PETIT DÉJEUNER

 
9:00 AM - 12:00 PM

T O S T A D A S  E N  P A N  D E  
S E M I L L A S  Y  C E R E A L E S

CEREAL AND SEED TOASTS TORRADES DE CEREALS I LLAVORS 
TOAST DE CÉRÉALES ET GRAINES

H U E V O S  D E  C O R R A L
ACOMPAÑADOS DE TOSTADAS CON CEREALES 

FREE-RANGE EGGS WITH CEREAL AND SEED TOASTS
OUS DE CORRAL ACOMPANYATS DE TORRADES DE CEREALS 
ŒUFS DE FERME ACCOMPAGNÉS DE TOASTS DE CÉRÉALES

SALMÓN AHUMADO, QUESO  
CREMA, RÚCULA, SÉSAMO Y CEBOLLINO ....... 12,5
Smoked salmon, cream cheese, rocket, sesame and chives
Salmó fumat, formatge crema, ruca, sèsam i cibulet.
Saumon fumé, fromage frais, roquette, sésam et ciboulette. 
 
+ Extra huevo frito Fried egg Ou fregit œuf au plat ..................... 1,95  
 
GUACAMOLE, ESPINACAS, TOMATES CONFITADOS,  
OLIVAS Y PIPAS TOSTADAS               ................ 8,9
Guacamole, spinach, tomato confit, olives and toasted seeds
Guacamole, espinacs, tomàquets confitats, olives i pipes torrades
Guacamole, épinards, tomates confites, olives et graines de  
tournesol grillées 
 
+ Extra huevo frito Fried egg Ou fregit œuf au plat ..................... 1,95 

BURRATA & TOMATE           ................................ 14,9
Burrata y tomates en dos texturas, frescos y confitados, rúcula,  
pesto y olivas 
Burrata and tomatoes two ways, fresh and confit, rocket, pesto  
and olives
Burrata i tomàquets en dues textures, frescos i confitats, ruca,  
pesto i olives
Burrata et tomates en deux textures, fraîches et confites, roquette, pesto et olives 

+ Extra jamón ibérico Iberic ham Pernil Ibèric Jambon ............... 6,25

ENSALADA CESAR DE POLLO  .......................... 14,50
Lechuga romana, queso parmesano, pan crujinte y su
salsa famosa cesar
Romaine lettuce, parmesan cheese, crispy bread, and its famous Cae-
sar dressing.
Enciam romà, formatge parmesà, pa cruixent i la seva famosa salsa Cèsar.
Laitue romaine, fromage parmesan, pain croustillant et sa célèbre sauce César. 

+ Extra bacon bacon bacó bacon ............................................... 2,5

EL BUEN DESPERTAR       ................................. 16,5
2 huevos al gusto, tostadas de cereales con mantequilla, zumo 
de naranja natural, café/té
2 eggs as you like, cereal toast with butter, fresh orange juice, 
coffee / tea
2 ous al gust, torrades de cereals amb matega, suc de taronja 
natural, cafè / te
2 œufs au choix, toast de céréales avec du beurre, jus d’orange 
frais, café / thé

C H U R R O S

HAPPY QUINOA BOWL                     ................. 12,5
Espinacas, tomates cherry, zanahoria, pepino, garbanzos, cebolla 
roja, arándanos, pipas de calabaza tostadas, vinagreta de soja y 
miel. 
Spinach, cherry tomatoes, carrot, cucumber, chickpeas, red onion, cran-
berries, roasted pumpkin seeds, soy vinaigrette and honey
Pastanaga, tomàquets xerri, espinacs, cigrons, ceba vermella, nabius, 
julivert i vinagreta de soja i mel.
Carotte, tomates cerises, concombre, épinards, pois chiches, oignon  
rouge, canneberges, persil, vinaigrette au soja et miel. 
 
+ Burrata              ........................................................................ 4 
+ Pollo Marinado Marinated chicken 
 Pollastre marinat Poulet mariné         ............................................. 4 

Plato Vegano
Vegan Dish
Plat Vegà
Plat Végétalien

Plato Vegetariano
Vegetarian Dish
Plat Vegetarià
Plat Végétarien

Plato Sin Gluten
Gluten Free Dish
Plat sense Gluten
Plat sans Gluten

Plato Sin Lactosa
Lactose Free Dish
Plat Sense Lactosa
Plat sans lactose

TORTILLA FRANCESA CON CEBOLLA Y TOMATE     ... 8,5
Onion and tomato omelette
Truita francesa amb ceba i tomàquet
Omelette à l’oignon et à la tomate
TORTILLA FRANCESA CON JAMÓN Y QUESO  .. 9,5
French omelette with ham and cheese
Truita francesa amb pernil i formatge
Omelette française au jambon et fromage 

+ Extra bacon bacon bacó bacon ............................................... 2,5 
+ Extra queso cheese formatge fromage .................................... 1,85 

CHURROS CON CHOCOLATE CALIENTE     ...   6,95

ENSALADAS FRESCAS Y COLORIDAS
SALADS / AMANIDAS / SALADES



COMIDAS  FOOD  MENJARS  NOURRITURE

TAPAS Y PLATILLOS PARA COMPARTIR
TAPAS AND DISHES TO SHARE

 TAPES I PLATETS PER COMPARTIR
TAPAS ET PLATS À PARTAGER

A P E R I T I V O S
APPETIZERS APERITIUS APÉRITIFS

TACOS DE TINGA DE POLLO         ...................... 14
Guacamole, cebolla morada, lima y cilantro (3 uds)
Chicken tinga tacos, guacamole, red onion, lime and coriander (3u.)
Tacos de Tinga de pollastre, guacamole, ceba vermella, llima  
i coriandre (3u)
Tacos au poulet Tinga, guacamole, oignon rouge, citron vert  
et coriandre 
 
TACOS DE TERNERA ADOBADA          ................. 15
Con guacamole, cebolla morada, lima y cilantro (3 unidades)
Marinated beef tacos with guacamole, red onion, lime, and coriander 
(3 pieces).
Tacs de vedella adobada amb guacamole, ceba morada, llima i 
coriandre (3 unitats).
Tacos de bœuf mariné avec guacamole, oignon rouge, citron vert et 
coriandre (3 pièces).
 
1/2 POLLO AL HORNO            .............................. 18,9
Con ensalada de verano o patatas arrugadas y alioli
½ Roast chicken with season salad or baked potatoes and aioli.
½ Pollastre al forn amb amanida d’estiu o patates arrugades i allioli.
½ Poulet rôti avec salade d’été ou pommes de terre ridées et aïoli.
 
PAELLA DE CALAMARCITOS             ....................... 22,9
Con langostinos y mejillones
Paella with baby squid, prawns, and mussels.
Paella de calamarsets, llagostins i musclos.
Paella aux petits calamars, gambas et moules.

OLIVAS MARINADAS EN CASA               ......... 4,85 
Olives Olives Olives 

PATATAS CHIPS                  .................................... 3,6
“Bonilla” con sal marina
“Bonilla” potato chips with sea salt.
Patates xips “Bonilla” amb sal marina.
Chips de pommes de terre “Bonilla” avec du sel marin.
 
JAMÓN DE BELLOTA            ................................. 23,5
Acorn-Fed Ham
Pernil De Gla
Jambon de Bellota
1/2 ración 1/2 portion 1/2 ració 1/2 portion ............................. 12

COCA CRUJIENTE DEL MARESME  
CON TOMATE O ALIOLI                  ........................... 4,5
*Opción pan sin gluten
Crunchy bread from Maresme with tomato or alioli (Gluten-free bread option)
Coca cruixent del Maresme amb tomàquet o amb allioli (opció pa  
sense gluten)
Coca croustillante du Maresme avec des tomates ou de l’aïoli (option 
pain sans gluten)
 
NACHOS Y GUACAMOLE    ........................... 14,65
Totopos fritos caseros, queso cheddar, guacamole, pico de gallo, cilantro 
y jalapeños
Homemade fried tortilla chips, cheddar cheese, guacamole, pico de 
gallo, cilantro, and jalapeños.
Totopos fregits casolans, formatge cheddar, guacamole, pico de gallo, 
coriandre i jalapeños.
Totopos frits maison, fromage cheddar, guacamole, pico de gallo, 
coriandre et jalapeños.
+ Tinga de pollo / Chicken tinga /Tinga de pollastre/Tinga de poulet            4,9

GAMBAS AL AJILLO    ........................................ 14
Gambas al ajillo con tostadas de pan
Garlic shrimp with toasted bread.
Gambes a l’allet amb torrades de pa.
Crevettes à l’ail avec toasts de pain. 

 
CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN (5 UNIDADES) ....11,75
Homemade ham croquettes (5 pieces)
Croquetes casolanes de pernil (5 unitats)
Croquettes de jambon maison (5 unités)
 
LAS BRAVAS       ................................................ 7,65
Papas arrugadas al horno con salsa del chiringuito 
Baked canarian potatoes, with chiringuitos sauce
Papas arrugades al forn amb salsa del xiringuito
Pommes de terre ridées au four avec sauce du paillote 
 
TORTILLA DE PATATA             .................................. 7,9
Con huevos de corral  y pan con tomate
Spanish omelette with free-range eggs and bread with tomatoe
Truita de patates amb ous de corral i pa amb tomàquet
Omelette de pommes de terre avec des œufs fermiers et du pain à la tomate 

MIDDLE EAST MEZZE       ................................ 15,5
Hummus de zanahoria asada, Tzatziki, tomates semi secos, aceitunas 
kalamata, acompañado de crudités y pan naan
Roasted carrot hummus, Tzatziki, semi-dried tomatoes, kalamata 
olives, served with crudités and naan bread
Hummus de pastanaga assajada, Tzatziki, tomàquets semi secs, olives 
kalamata, acompanyat de crudités i pa naan
Houmous de carottes rôties, Tzatziki, tomates mi-séchées, olives 
Kalamata, accompagné de crudités et de pain naan.

ACOMPÁÑALO CON UNA

CERVEZA BIEN FRIA O FIERO SPRITZ

PAIR THEM WITH A ICE-COLD BEER

OR A FIERO SPRITZ
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HAMBURGUESAS, KEBAB Y BOCATAS
BURGERS, KEBAB, AND SANDWICHES
HAMBURGUESES, KEBAB I ENTREPANS
HAMBURGERS, KEBAB ET SANDWICHS

CHICKEN BLT .................................................. 14,5
Pollo asado, cheddar, bacon, lechuga, tomate, mayo mostaza
Roasted chicken, cheddar, bacon, lettuce, tomato, mustard mayo
Pollastre rostit, cheddar, bacó, enciam, tomàquet, maig mostassa
Poulet rôti, cheddar, bacon, laitue, tomate, mayonnaise moutarde 
 
DELICIOSA BURRATA & BERENJENA      ............. 14,5
Con berenjena en escabeche, pesto de albahaca y tomate semi seco
With marinated eggplant, basil pesto, and semi-dried tomato
Amb albergínia en escabetx, pesto d’alfàbrega i tomàquet semi sec
Avec aubergine marinée, pesto de basilic et tomate semi-séchée

+ Extra jamón ibérico Iberic ham Pernil Ibèric Jambon ............... 6,25
 
SALMÓN AHUMADO Y  
QUESO CREMA AL ENELDO .......................... 14,45
Con rúcula y cebolla morada
Someked salmon and dill cream cheese. With rocket and red onion
Salmó fumat i formatge crema a l’anet. Amb ruca i ceba vermella
Saumon fumé et fromage à la crème, à l’aneth. Avec roquete et oignon rouge 
 
 
Opción pan sin gluten Gluten free bread option  
Opció pa sense gluten Option pain sans gluten 

TRIKINI TRUFADO ............................................. 8,5
Con jamón y queso
Three-layer truffled ham and cheese sandwich
Trikini trufat de pernil i formatge
Trikini truffé avec jambon et fromage

P O S T R E S
DESSERTS POSTRES DESSERTS

PIÑA NATURAL CON HELADO DE VAINILLA     .... 7,5
Con crumble de almendras 
Fresh pineapple with vanilla ice cream and almond crumble.
Pinya natural amb gelat de vainilla i crumble d’ametlles
Ananas naturel avec glace à la vanille et crumble aux amandes 
 
BROWNIE DE CHOCOLATE  
CON HELADO DE VAINILLA      ......................... 7,5
Chocolate brownie with vanilla ice cream
Brownie de xocolata amb gelat de vainilla
Brownie au chocolat et glace à la vanille

HELADOS (PIDE A TU CAMARERO) 
Ice cream (ask your waiter)
Gelats (demana’l al teu cambrer)
Glaces (commandez-les à votre serveur)

CHEESEBURGER .............................................. 15,5
100% ternera ECO, queso, lechuga, tomate, cebolla morada y  
mayonesa de pepinillo
100% ORGANIC beef, cheese, lettuce, tomato, red onion, and pickle 
mayonnaise
100 % vedella ECO, formatge, enciam, tomàquet, ceba morada i 
maionesa de cogombre
Bœuf 100 % BIO, fromage, laitue, tomate, oignon rouge et 
mayonnaise aux cornichons. 

HAMBURGUESA VEGGI    ............................... 14,5
Con proteína vegetal, lechuga, tomate, cebolla, queso y salsa bbq
Veggie burger with vegetarian protein, lettuce, tomato, onion, cheese, 
and BBQ sauce
Hamburguesa vegana amb proteïna vegetal, enciam, tomàquet, ceba, 
formatge i salsa barbacoa
Burger végétarien avec protéine végétale, laitue, tomate, oignon, 
fromage et sauce BBQ

+ Extra bacon bacon bacó bacon ............................................... 2,5 
 
+ Extra queso cheese formatge fromage .................................... 1,85 
 
+ Extra huevo frito fried egg ou ferrat oeuf frit ........................... 1,95 
 
+ Añade patatas chips Potato chips  
Patates fregides Chips de pomme de terre                      ............... 3,6 

KEBAB TERNERA ............................................. 14,5
Espinacas, cebolla roja, tomate, salsa de yogur y pan naan
Spinach, red onion, tomato, yogurt sauce, and naan bread
Espinacs, ceba vermella, tomàquet, salsa de iogurt i pa naan
Épinards, oignon rouge, tomate, sauce au yaourt et pain naan
+ Extra salsa picante spicy sauce salsa picant sauce piquante  .......... 1,8




